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Pieczeé panstwowego inspektora sanitarnego
PROTOKOE KONTROLI SANITARNEJ
Nr NHZ <3913/ 6.5 ’ DREA, A4.G5 AT D .

(Miejscowosé i data)
Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Powiatowego

Inspektora Sanitarnego w Bydgoszezy
UG SRR = LT Mth . 2 L1 LI0R LT LD

(imig | nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolmych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowe]
Inspekeji Sanitarnej (Dz. U. z 2011r. Nr 212, poz.1263 ze zm.), w zwiazku z art.67 § 1 oraz art. 68 § 1
i § 2 Kodeksu postgpowania administracyjuego ( Dz. U. z 2013r., poz. 267.).

Sposdb przeprowadzania kontroli okresla Procedura Kontroli PK/HZ/01.

Na podstawie art. 79, ust.2, pkt. 1 ustawy z dnia 2 lipca 2004 r. 0 swobodzie dziatalno$ci gospodarczej (Dz. U.
z 20101, nr 220, poz. 1447 ze zm.) w zwiagzku z art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE) or 882/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzedowych przeprowadzanych w celu
sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i Zywnosciowym oraz regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat i
dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 191 z 30.04.2004, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3,
t. 45, str. 200, z pdzn. zm.) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczg¢cia Kontroli.

L Informacje ogolne dotyczace kontrolowanego zaldadu/ ebiektu.

1. Zaktad/obiekt kontrolowany'

7 1
raectr leole | Jours izl lll........
(petna nazwa, wszystkie mev'bga’ne a’ane doz}c7qce zdenfyf kCiCJE zakfaa’u)
atho ERB5227308 B0 TCTO0T DROUC. oo

....................................................................

(adre.s)
NIP 2948225405 REGON 09818 ET 6. PESEL 4ed 5. /0L S oo
TEL(82). 20420722, . FAX (33). 20497572 E-MALL pawmﬂé Crora@)...

itr L LC/JO/)
Numer 1 data wydania decyzji PIS stwierdzajacej spetnienie wvmag% wynlkajqcej z art. 63 ustawy

z dnia 25 sierpnia 2006 r o bezpieczenstwie zywnoscl 1 zywienia (Dz. U.z 2010r. Nr 136, poz. 914
z péz. zm.)

............................................................................................................................................

(imie [ nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zaktadu/obiektu kontrolowanego:

(osoby przywolane przez strony na Swiadka dokoranych czynnodci kontrolnych)
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4. Zakres przedmiotowy kontroli:. SOLL e 4. . Shiuasi. .. 1668 st Lagntcn. 5.Cha st 00 snee 0o,

QULELLU . CIa ] grOla2m 6 /0 by setin fom i7er o) DideaS et OHLEr L s St/ Casace

L . ) O T e D ‘ Sty s
5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli:.. zea2026227674,. 5162 é'f‘wy (A TER 7

...................................................... R R T T T T T T T T

Ii. 1. Opis stanu faksyczaege® (charakter dzialalnosci zakiadu, liczba pracownikéw i inne
informacje charakteryzujqce zaklad). .
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Integralng czgs¢ protokotu stanowig nastepujace zatqczniki: CA ey i”—’éjfﬁf*"’"ﬁ’% ...............
B T 10 R BT TR cnsiisosisisissisisisissinssismsitessssssssssessmsmesnismsiss
I11. Ustalenia pokontrelne
1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt. A2 2 s 72 A zal. Or.2s KL ik i O
ukarano ........ ///4 ......................................................................................................................................
(-(imf@, nazwisko, stanowisko)
grzywna w drodze mandatu karnego ........ % w wysokos’ci......fi%f.........]i
(nr datu karnego) ¢
na podstawie C}JU ................................................................................................................................. )
' (podstawa prawna)
upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia................... {57 PR

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialne] za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajqc informacje o sytuacji

materiainej pouczono ¢ prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandaty karnego i o skutkach prawnych takiej

odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 kpa na wniosek strony, ustalono terminy usunig¢cia nieprawidiowosel sanitarno-
b ,

technicznych: . /627U 005 .. 4425

3. W ksigzce kontroli dekonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigeia biezacych
uchybien wymienionych w pkt.... 2e L6844 L4 . ﬁé,z.czzcz G D it et e et aae e

O usunieciu stwierdzonych nieprawidiowodci kierownik / przedstawiciel zaktadu / obiektu kontrojowanego jest
obowiazany zawiadomi¢ wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pézniei niz w ciagu 3 dni od daty
wyznaczonego terminu.



FFPK[HZ‘,Q__
Data wydania: 2015 N

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zakiadu / obiektu *
Pan (i) wnosi nie wnosi * uwag i zastrzezen do stwierrizonego stanu faktycznego:

s

5. Uwagi 050by KONtrOIUIACE]. £ TEL oot

) ¥ # '

6. Czas trwania kontroli: od...... ”WUJ"V/])V ............ 40 ... T i R PT o
o 230 44_{;;4»

Protokét nintejszy wraz z zalacznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla kazdej ze
stron, a nastgpnie po odezytaniu 1 cméwieniu zostat podpisany.

W przypadku odmowy podp's& ria protokoh: nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

AL O e e 7b( ..4542.(—.?.’.%?.*2/(:,....L.//,L’?T&.{‘c,_./m%./.g_.... ....................... AR SRR L earemens

{ podpis osoby kontrolujqcej)

{ podpisy Swiadkow )

IV, Potwierdzenie odbioru protokelu

(podpis i pieczgc edbierajqeego protokol)

Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty dorgczenia ninigjszego protokotu moze zglosic
zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontreli dotyezg wylaczaie skontrolowanego zakiadu/obie
Niniejszy  protoké! nie moze by¢ bez zgody Padstwowege FPowiatowego Imspektora  Sanitarnego
w Bydgoszezy powielany inaczej jak tylko w caloscl

Protok6t sprawdzono pod wzgledem formalnyta po dokonaniu czynnesdci kontroinych i zatwierdzono / nie zatwierdzono
wyniki kontroli na egzermplarzu protokotu wiadeiwego padstwowego inspeklora sanitarnego:

(data, podpis kierownika komérk? organizacyjne}/
kierownika technicznego/ zastepcy)

* . zaznaczy¢ wiadciwe
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>
¢ panslwowego inspektora sanitarnego

_‘teC#
* Zalgeznik do protokotu kontroli sanitarnej Nr ﬁvﬁiﬁ’kfj?ﬁ’/{?& dnia .. 4% 54 EC LD
ARKUSZ GCENY STANU SANITARNEGO

ZAKEADU ZYWIENIA ZBIOROWEGG
“Peecsduole. SBPGNIE . el 2 2250 HD by DRIUE oo

. INFORMACJE SZCZEGGLOWE DOTYCZACE KONTROLOWAN ‘FGO GEIEKTU
P - ocena pozytywna = 1 pki, WP — stan wymaga poprawy = 0,5 pkt, N*- ocena negatywna = § pkt. :
Wstawié znak X w odpowicdniej kelumnie tabeli. W prrypadku kiedy zagadnienie nie dotyczy zakiadu - w kolumnie P wpisac NDY i liczyé jako 1 Dk1

T
Lp. | Zakres kontroli [P WP | N
1 STAN TECHNICZINY ] :
L. Usvytuowanie zaktadu >
2. Stan techniczny, czystodc i przestrzed robocza zaktadu >‘: :
3. Ochrona zakladu przed zewnetrmymi Zrodlami zanieczyszezen Pl ;
4. Ochrona zakiadu przed szkodnikami | >
5. Kanalizacja zaktadu >
6. Umywalki do mycia rak e
7 Uslepy e
8. Systemy wentyiacyjne s —
9. O$wietlenic pomieszezeh produkeyinych i magazynowych ~< |
16. | Szatnie dla pracownikow ){ |
1. | Rozplanowanie pomieszczedl (zanieczyszezenia kizyzowe) e !
12. | Podiogi <
e Sciany ?{
14. Sufity i zamocowane w gérze elementy >
15, Okna i inne otwory o
_1s. Drzwi /;<_': b
il Powierzchnie wykorzystywane w procesie produkcji X
18 Urzadzenia do czyszezenia i dezynfekeii sprzetu roboczego i wyposazenia > . S
| 19. | Warunki do mycia zywnodci }{
20. Urzadzenia, sprzet i inne skladnild wyposazenia, kiore stykaja sig z Zywnoscig >
21. | Przechowywanie i usuwanie cdpadéw >
. ZAQPATRZENIE ZAKLADU W WODE
22, Jako$§é wedy przeznaczone} do speiycia przez ludzi >
23. | Woda technologiczna ) B ' i
24. Léd stykajacy sig z Zywnoscig N
25. | Para wodna stykajaca sie z zywnodcia el
fiL . ) PERSONEL ZAKLADYU —
26. | Higiena osobista pracownikdw >
217, Odziez i obuwie robocze oraz sredki ochrony indywidualnej >
28, Stan zdrowia 0séb majacych kontakt = svwnodciz. Orzeczenia lekarskie > i
IV, _ HIGIENA PRODUKCJIE
29. | Jakod¢ surowcdw i skladnikéw ><
30. Magazynowanie surowcow i skladnikdw > e
31 Ochrona przed zanieczyszczeniami wcwngrzny‘m 3’{/
32. | Obecnoié sekodnikéw X
33. Sposoby postepowania w celu zapewnienia skutecznej ochrony zakladu przed szkodnikami B
34. Ciggleé€ lancucha chiodniczegs artykuliw latwo psuiscych sie =
35. Segregacja Zywnodci B > _—
36. Rozmrazanie Zywnosci el S
37. | Magazynowanie i oznakowanie substancii nicbezpiccznych lub nigjadainych >
38, Przechowywanie sprzetu i srodkdw uzywanych do sprzatania, mycia i dezynfekeji X
39, | Opakowania przemmaczone do kontaktu z Zywnodcig ) X
0. | Pakowanie zywnosci s
41, Procesy technologiczne Gt =
42, | Wyposazenie kontrolno - sterujace urzadzen do obrébki cieplnej i metody kontrolowania skutecznoscl procesow | .-
| obrébki cieplugj ,fl_ —
43. Prawidlowodd chiodzenia artykuldw po obrébee cieplng i ) v
44. | Zaberpieczenie preed widrnym zanieczyszezeniem fywnosei po ogrzewaniy, a przed pakowaniemn N I
45, Myveie § dezynfekeia naczya o o i‘ii —
¥ o DYSTRYBUCH A - - e
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46. Jakos¢ zywnoscl

47, Znakowanie Zywnosci

48. Wydawanie potraw

49. | Transport zywnosci

¥, DOKUMENTACIA ZAKEADU

50. 0pzacowmx\,, wdrozenie | :}rzf'strz&ga.n instruiccii dobrej praktvki higj'r:’nirmr.j |
higieny asobistej | stanu zdrowiz 0s6b wykonujacych prace w procesie preduakeji 1 w obrocie zywnoseia,

- proceséw myeia i dezynfekesi,

—  Zaopatrzenia w wodg, :

- usuwania odpaddw 1 Sciekdw, X

—  kontroli zabezpieczenia przed szkodnikami,

- kwalifikacji i szkolen pracownikow, ‘ : o - )

- konserwacii maszyn i urzadzen.

3 Opracowanie, wdrozenic § uvirzymanie sysiemu HACCP:

- identyfikacja i ocena zagrozen jakodci zdrowotne] oraz ryzyks ich wystapicnia, a takze ustalenie drodkdw
kontroli i metod przeciwdziatania tym zagrozeniomny,

- okreslenie krytycznych punktow koniroli w celu wyeliminowania lub zminimalizowania wystepowanis
zagrozef,

=~ ustalenie dla kazdego eruzneéc} PUnicti kontrah wymagad {parameirdw), ;a}uc powinien spefniad i
okreslenie granic tolerancyi (limitéw krytycznych), 7&

—  ustalenic i wprowadzenie systemu monitorowania krytyczmych punktéw kontrols,

- ustalenic dziatan korygujacych, jezeli punkt krytycany nie speluia wymagan,

- ustalenie procedur weryfikacji w celu potwierdzenia, ze system HACCP jest skuteczay | zgodny z planem,

—  opracowanie dokumentas]i systermi: HACCP dotyczace] etapéw jego wprowadzania,

- __ustalenis sposobu rejestrowznia i przechowywania danyeh oraz archiwizowania dokumentacii systemu.

52. | Opracowanie, wdrozenic | stosowanie procedur zabezpieczenia i wycofywania = obrotu partii zywnoset

nicodpowiadajacych wymaganiom jakosei zdrowomej

53. Prowadzenie i przechowywanie dokumentacii umoziiwiajace} zidentviikowanie dostawcy/odbiorey skdadnikow

zywnosci 1 gotowych produkidw (system iraceability)

54, Rejestracia przebisge proceséw produkeyinych

507 Przechowywanie dokumentéw dotyczacych przebiegu procesow produkcyinyeh

56, ! Przechowywanie dokumentu dotyczacego pierwszego dopuszczenia do obrotu partii Zywnoscl

Liczba punktdw
Ggdina Yiczha punktéw — max. 56 pkt
W tym liczba punkidw wg hasel wytlussczonych (max. 5 pkt)
Ceena zakiady 12 QUG-

[ XXX

AR A X

”:;\'5'32\
Ve

1e
(3

;(yyzeraa oeeny:
Zakiad zywienia zbiorowego - zgoduy z wymaganiami: w zakresic haset wythiszezonych uzyskatl oceny P lub WP.
Minimaloa liczba punkiéw (70% liczby maksymalnej) = 39.

- Zakdad zywwmd zbiorowego — niezgodny z wymaganiami: w zakresie hasel wythuszezonych wystapity oceny N. Liczba
punitéw ponizej 35.

’

UL STWIERDZONE NIEPRAWIDEOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR j52f2.2. {1420 5. ... Z DNIA .44 90 2072

IV, UWAGI [ ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZE] GCENY:

P

BIATAR e ense s e T e S e PR I T B e veme st e e e

{podpis oso@%ﬁz‘m‘f owenef)
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Pieczeé panstwowego inspekiora sanitarnego
. PROTOKOE KONTROLI SANITARNEJ
Nr NHZ - %9 /7% €4 ' Pagsn. AY OI . 20F ...

{Migjscowosé i data)
Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Powiatowego

Inspektor_a Sanitarnego w Bydgoszczy
OGSy 0.1 T el ety i, RS QAR T BDTDY e

(imig | nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i'art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Pafnstwowe]
Inspekeji Sanitarnej (Dz. U. z 2011r. Nr 212, poz.1263 ze zm.), w zwiagzku z art.67 § 1 oraz art. 68 § 1
i § 2 Kodeksu postepowania administracyjnego ( Dz. U. z 2013r., poz. 267.).

Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura Kontroli PK/HZ/01.

Na podstawie art. 79, ust.2, pkt. 1 ustawy z dnia 2 lipca 2004 r. o swobodzie dziatalno$ci gospodarczej (Dz. U.
z 2010r. nr 220, poz. 1447 ze zm.) w zwiazku z art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzgdowych przeprowadzanych w celu
sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i zywnosciowym oraz regulami dotyczacymi zdrowia zwierzat i
dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 191 z 30.04.2004, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3,
t. 45, str. 200, z pézn. zm.) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczgcia kontroli.

I Informacje ogbélne dotyczace kontrolowanego zakladu/ ebiektu.

1. Zaktad/obiekt kontrolowany:

........................................................................................................

f (petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zakladu)
Al ot Ketioptaiwidy D7, 607 Pavee
(adre.s)
ey T BT iea ~ . oz i 4 4 ‘/} :""f k-’, > '- . o ek 3
NP 47,7077 2:53:05  REGON (52747976 . PESEL LU v
?7‘ T 2 A A X
TEL. .2y ..o FAX ......... Lot E-MAIL . &0ty oo o,

Numer i data wydania decyzji PIS stwierdzajacej spelnienie wymagan wynikajacej z art. 63 ustawy
z dnia 25 sierpnia 2006 r o bezpieczenstwie zywnosel i zywienia (Dz. U.z 2010r. Nr 136, poz. 914
z pOz. Zm.)

(imie i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zaktadu/obiektu kontrolowanego:
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Data wydania; 2012-07 ]
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. 1. Opis stanu fakiycznego® (charakter driatalnosci zaklady, liczba pracownikéw i inne
informacje charakteryzujqce zaklad). . _
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I1. 2. Opis siwierdzonych nieprawidlowesei z podaniem przepiséw pravnych, ktére naruszono.
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Integralng czgs¢ protokotu stanowia nastgpujace zalaczniki: CJ’J’WWC”%;;’Q[C//V’% _______________
s ferriiee o Y2 @C’/,;f‘f;f/ GS : . '

III. Ustalenia pokontreine _
1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt, 40 Lerpgent . zal. nra s LeEn e
ukarano J/VJ .........................................................................................................................................
(imie, nazwisko, stanowisko)
grzywna w drodze mandatu karnego .......... ,z“’“f ................... w wysokosci...... ff//m} ............. zh
(nr mdidatu karnego) d

(podstawa prawna)
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnja........ccocc... T gsanansspprsiyiomsne
(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajqe informacje o sytuacji
materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandaty karnego 1 o skutkach prawnych takiej
odmowy)

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigeia biezacych

5 = Sk 2 2 K Tl ltsy m/f_;!/::‘ S
uchybien wymienionych w pkt.... RGLE L. G144 LF ft*\/// ..... (2 RO

O usunigciu stwierdzonych nieprawidiowosci kierownik / preedstawiciel zakladu / obiektu kontrolowanego jest
obowiazany zawiadomic¢ wiasciwego panstwowego inspeklora sanitarnego nie pdZniej niz w ciggu 3 dni od daty
wyznaczonego terminu.



4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zakladu / obiektu *.
Pan (1) wnosi [me wnosi * uwag 1 zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

B o e T T OSSO
6. Czas trwania kontroli: od... 7 %S035 RE 728 ... B0 B T OG- s
47&& A2 8BS

Protokot niniejszy wraz z zatacznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmigeych egzemplarzach dla kazdej ze
stron, a nastgpnie po odczytaniv § oméwieniu zostal podpisany.
przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ edpowiedniej adnotacji.

haooso Lew e,

29 A "cUél"‘v“/’cuﬂjm;dz{f’ﬁ(ﬁﬁf&fwﬁi”L’ ................

{ podpis osoby kontrolujqcej)

{ podpisy Swiadkow )

1V. Potwierdzenie odbioru protokelu
Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach)...«.1.%.& (A e

q ~ £3
otrzymatem (-am) w dniu .4 9.0 ACL2 Y

(podpis i pieczed odbierajqcego profokél

Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze zglosic
zastrzezenia do ustalent stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylgeznie skontrolowanego zakladu/cbiekin,
Niniejszy  protok6t nie moze by¢ bez zgody Padstwowego Powiatowego Imspektora  Sanitarnego
w Bydgoszezy powielany inacze] jak tylko w catosci.

= " 3 ; o ; S . , :
Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym poe dokonaniu czynnosci konirolnych i zatwierdzono / nie zatwierdzono
wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego padstwowege inspektora sanitarnego:

data, podnis kierownika komorki organizacyjne;j/
> P i & J J
kierownika technicznego/ zastepey)

* . zaznaczy¢ wiasciwe
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ARKUSZ OCENY STANU SANITARNEGO
ZAKELADU ZYWIENIA ZBIOROWEGO

Cololicsd. Pratdindicte.. /‘Cfét'f.‘.’.lf.{.%.??.@f.@/z Yz Fow]. Hiellapola bl D7, Paoe

II. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTRQLOWANEGO OBIEKTU:
P - ocena pozytywna = 1 pkt, WP — stan wymaga poprawy = 0,5 pkt, N - ocena negatywna = 0 pkt.
Wstawi¢ znak X w odpowiedniej kolumnie tabeli. W przypadiu kiedy zagadnienie nie dotyczy zaktadu - w kolumnie P wpisac¢ ,ND7 i liczy¢ jako 1 pkt.

Lp. | Zakres kontroli L P [wp|
I ) STAN TECHNICZNY
L Usytuowanie zakladu D¢
2. Stan techniczny, czystosc i przestrzer robocza zaktadu X~
3. Ochrona zaktadu przed zewnetrznymi Zrédiami zanieczyszczen >
4. Ochrona zaktadu przed szkodnikami - o
5. Kanalizacja zaktadu ><
6. Umywalki do mycia rak >
7. Ustepy >
8. Systemy wentylacyjne >
9. Oswietlenie pomieszczen produkeyjnych i magazynowych <
16. Szatnie dla pracownikéw ]
11. Rozplanowanie pomieszczes (zanieczyszezenia kizyzowe) ~ -
i2. | Podlogi >
13 Sciany x
14, Sufity i zamocowane w gorze elementy <
15. | Oknai inne otwory >
16. Drzwi >
157 Powierzchnie wykorzystywane w procesie produkcji =
18. Urzgdzenia do czyszezenia i dezynfekeji sprzetu roboczego i wyposazenia . x
_19. | Warunki do mycia Zywnosci W
20. Urzadzenia, sprzet i inne sktadniki wyposazenia, kidre stykaja si¢ z zywnoécia P
21 Przechowywanie i usuwanie odpadéw X
I ZACGPATRZENIE ZAKVADY W WODE .
22, Jakos$¢ wody przeznaczone] do spozycia przez ludzi >

23, Woda technologiczna WD
24. | Léd stykajacy sig z zywnoscia ND
25. Para wodna stykajaca si¢ z Zywnoscia B ND
1L B PERSONEL ZAKLADU N
26. Higiena osobista pracownikow =<
27. Odziez 1 obuwic robocze oraz srodki ochrony indywidualne; >,
28. Stan zdrowia 0s6b majacyeh kontakt z Zywnoscia. Orzeczenia lekarskie :>(
Iv. HIGIENA PRODUKCJI
29. | Jako$¢ surowedw i skladnikow B 5o _
30. | Magazynowanie surowcdw i skladnikéw >
31 Ochrona przed zanieczyszczeniami wewngirznymi ><
32. | Obecnosé szkodnikdw ply
33 Sposoby postgpowania w celu zapewnienia skutecznej ochrony zakladu przed szkodnikami 58
34, Ciaglos¢ tasdcucha chlodniczepo artykuldw latwo psujgeyeh sie i = >
35. | Scgregacja zywnogci (\V ]
36. Rozmrazanie Zywnosci Wil
37, Magazynowanie i oznakowanie substancji niebezpiecznych lub nicjadalnych o
38, Przechowywanie sprzgtu i srodkdw uzywanych do spizatania, mycia i dezynfekcii e
39, Opakowania przeznaczone do kontaktu z zywnoécia .x
40. | Pakowanie Zywnosci <
41, Procesy technologiczne - X
42. | Wyposazenie kontrolno - sterujyce urzadzes do obrébki ciepinej i metody kontrolowania skutecznosci proceséw | . {,ﬁ
| obrébki cieplnej e e T . ‘\_\Q
43, | Prawidlowodé chtodzenia 4;*} kuléw po obrébee cieplne] wNO | "
44, Zabezpieczenie przed widrnym zanieczyszezeniem zywnosci po ogrzewaniu, a p o pakowaniem o zf:
45. Iiveie | dezynfekeia naceyd I o o Ww_‘______________(ﬂ_* e
V. ) DYSTRVBUCJA
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6. | Jakost Zywnosa ><

R

47. | Znakowanie zywnosci

: ‘ <
48. | Wydawanie potraw . >
49. | Transport Zywnosci ) ' : >

I
a

Vi DOKUMENTACJA ZAKEADU

50. | Opracowanie, wdrozenic i przestrzeganie instrukcji dobrej praicyki higienicanej:

- higieny oscbistej i stanu zdrowia oséb wykonujacych prace w proscesie produkeii 1 w obrocie Zywnoseia,

- procesésv mycia i dezynfekeh,

-  zaopatrzenia w wode,

- usuwania odpaddw i Sciekdw, 7<\

- kontroli zabezpieczenia przed szkodnikami, ’

- kwalifikacji i szkoieh pracownikow,

|~ konserwacii maszyn i urzadzen. : E

Opracowanie, wdrozenie 1 utrzymanie systemu HACCP:

- identyfikacja i ocena zagrozen jakodci zdrowotnej oraz ryzyka ich wystapienis, a talcze ustalenie Srodkdw
keontroll i metod przeciwdzialania tvm zagroZeniom,

- okredlenie krytycznych punkidw koniroli w celu wyeliminowania fub zminimelizowania wystgpowania
Zagrozen,

- ustalenie dla kazdege kryiycznego punktu kontroli wymagas {parametrdw), jakie powinien spetniad i
ckresienie granic tolerangji (limitdw krytyczaych), ; .

- ustalenie | wprowadzenie systemu monitorowania krytyezmych punkidw konteoli,

- ustalenie dziatat korygujacych, jezeli punkt krytyczny nie spelniz wymagas,

- ustalenie probedm weryfikacji w celu potwierdzenia, Ze system HACCP jest skutecrny i zgodny z planem,

- opracowanie dolcumentacii systemu HACCP dotyczace] etapdw jego wprowadzania,

~  ustalenie sposobu rejestrowania i przechowywania danych oraz archiwizowania dokumentac)i systemu.

#

K

h
e

Opracowanie, wdrozenie | stosewanie procedur zabezpieczenia i wycofywania 2 obrotu partii Zywnosci
nigodpowiadajacych wymaganiom jakosel zdrowoinej

Prowadzenie i przechowywanie delumentagjl umozliwiajacej zidentyfikowanie dostawcy/odbiorey sidadaikdw
zywnodci i gotowych produktdw (system ircceability)

th
Ld

54. | Rejestracia przebiegu procesdw produkeyinych

53. | Przechowywanie dokumentdw dotyczacych przebiegu procesdw produkeyinyeh

AP X | X

56. Przechowywanie dokumentu dotyczacege plerwszego dopuszezenia de obrotu partii Zvwnodcl

Liczba punidéw

gss

fiow-jer

oyl
o

QOgélna liczba punkiéw — max. 56 pht

W tym liczba punkiéw wg hasel wythuiszezonych (max. 5 pkl)

£
Ocena zakiady AOCHNVIG

E{mgﬂa sLeny:
Zaklad zywienia zbiorowego - zgodny z wymaganiami: w zalkresie haset wytuszczonych uzyskal oceny P lub WP,

KMinimalna liczba punkidw (70% liczby meksymalnej} = 39.
- Zaklad zywienia zbiorowego — niezgodny z wymaganiami: w zakresie hasel wytuszczonych wystapily oceny N. Liczba
punlciow ponize] 39. ,

il STWIERDZONE NIEPRAWIDEOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI

=
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V. TWAGE I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZES GCENY:

{podpis osoby kontrolowanej)




